CRONOGRAMA PLAN DE CAPACITACION CUIDADO TRANSITORIO DIA - NOCHE

TEMAS ABRIL | MAYO | JUNIO | JULIO AGOS | SEP OCT NOV DIC ENE FEB MARZ ABRIL

Buenas Practicas de
manipulacion de 1
alimentos

Formatos cocina
(Preparacion de 1
alimentos)

Procedimiento operacion
de entrega de apoyos 1
alimentarios

Socializacion criterios de
aceptaciéon y rechazo 1 1 1
materias primas

Socializacién minuta 1
patrén, ciclos de menuy 1 1
analisis quimico

Decreto 3075 de 1997 1
Resolucion 2674 de 2013

Enfermedades transmitidas por 1 1
alimentos

Temperaturas seguras de 1
alimentos y rotacion Peps

Limpiezay desinfeccién 1 1

Métodos de Limpieza 1

Correctamanipulacion de 1
alimentos

Muestras Testigo 1 1

Almacenamiento y rotulado 1 1
de alimentos

Plan de Saneamiento y 1 1 1 1 1 1 1 1
sSus programas

Total Horas 2 4 2 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Responsables: Lyna Marcela Olarte Arias - Nutricionista Dietista
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